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Інформація
про затвердження мережі їдалень (харчоблоків)
закладів загальної середньої освіти
Петрівської селищної ради



Проєкт рішення підготовлено з метою виконання вимог Міністерства освіти і науки України щодо формування мережі їдалень (харчоблоків) закладів загальної середньої освіти Петрівської селищної ради за технологічними моделями організації харчування.
Відповідно до пункту 15-1 Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку, затвердженого постановою Кабінету Міністрів України від 24 березня 2021 року № 305, технологічними моделями організації харчування є:
1) Базова кухня – харчоблок закладу освіти, що забезпечує повний цикл приготування їжі безпосередньо у закладі та повинен бути оснащений усіма функціональними зонами (зберігання сировини, заготівлі, приготування, видачі, миття посуду тощо) відповідно до вимог санітарного законодавства.
2) Опорна кухня – передбачає приготування їжі з подальшою доставкою готових гарячих страв до інших закладів освіти в термоізоляційних боксах (загальний час не більше 2 годин), із відповідним дооснащенням зон фасування, логістики та обігу тари. 
3) Фабрика-кухня – передбачає централізоване виробництво їжі із застосуванням технології шокового охолодження, зберігання та транспортування в контрольованому температурному режимі (3–5°С) та доставкою до закладів освіти для подальшого розігріву і видачі (загальний термін – до 24 годин).
 Під час визначення моделі організації харчування у закладах загальної середньої освіти Петрівської селищної ради було враховано:
· наявність у всіх закладах загальної середньої освіти власних діючих харчоблоків; 
· проведення ремонтів приміщень харчоблоків та їдалень; 
· значне оновлення матеріально-технічної бази, закупівлю сучасного технологічного обладнання, меблів та посуду; 
· забезпеченість закладів кваліфікованими кухарями; 
· територіальну розгалуженість закладів загальної середньої освіти громади; 
· значну відстань між населеними пунктами; 
· стан автомобільних доріг, що ускладнює та подовжує доставку готових страв. 
З огляду на вищезазначене, використання моделей «опорна кухня» або «фабрика-кухня» є недоцільним, оскільки може створювати ризики порушення температурного режиму, погіршення якості харчування та ускладнення логістики.
Модель «базова кухня» забезпечує:
· безпосереднє приготування свіжих страв у кожному закладі загальної середньої освіти; 
· дотримання санітарних та технологічних вимог; 
· оперативність організації харчування; 
· стабільність та безперебійність процесу харчування учнів; 
· ефективне використання вже частково модернізованої матеріально-технічної бази харчоблоків. 
Прийняття рішення сприятиме забезпеченню якісного та безпечного гарячого харчування здобувачів освіти у закладах загальної середньої освіти Петрівської селищної ради.
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